LE LOFT

CHERS CLIENTS,

PROFITEZ DE L’ AMBIANCE COSY ET AMICALE TOUT EN DEGUSTANT NOS PLATS
ELABORES ET CUISINES SUR PLACE PAR NOTRE CHEF !

EN cuisIiNE, DEUX MOTS D’ORDRE : FAIT MAISON ET LOCAL —é

NOUS ATTACHONS UNE GRANDE IMPORTANCE A FAIRE TRAVAILLER NOTRE REGION
ET SURTOUT, SATISFAIRE NOTRE CLIENTELE.
VIANDE BOVINE FRANCAISE «VBF» A MOINS DE 100 KM.

OUVERT 71/7

TOUTE L’EQUIPE DU LOFT VOUS SOUHAITE UNE BONNE DEGUSTATION
ET UN AGREABLE MOMENT EN NOTRE COMPAGNIE.

LA BOUCHERIE « LES ELEVEURS DE LA CHARENTONNE » A GACE
LA BOULANGERIE « DELICES ET SAVEURS » A SAINT-MARCEL
LA BOULANGERIE « AUX SAVEURS D’ AUTREFOIS » A SAINT MARCEL
« LA FERME DES RUELLES » A TILLY
« B1ocooP » A SAINT MARCEL
« LA BRASSERIE DE SUTTER » (BIERES LOCALES) A GISORS
« CHAMPAGNE NATHALIE ASSAILLY » A PASSY-SUR-MARNE
«M0OZZALAT » A EVREUX (FOURNISSEUR DE PRODUITS ITALIENS)
« LA FERME DE L’ECOUFLE » (BUFS EN PLEIN AIR) A SAINT-MARCEL
« LA FERME BRASSERIE » (BIERES LOCALES) A LA CHAPELLE SAINT-OUEN
« LES VINS » DE VIGNERONS INDEPENDANTS, PAR DAVID PERCHERON A SAINT-REMY-SUR-AVRE

N




/

COCKTAILS AVEC ALCOOL
9,90 €

Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, rhum Bacardi Carta Blanca, Perrier
purée de fruit Monin : péche, fruits rouges, mangue

Eristoff Black, Jack Apple, jus de citron vert, jus de fraise, purée de fruits rouges Monin 4 iﬁ

Prosecco, Aperol, Perrier

Martini dry, Martini rouge, Martini blanc, Campari

Passoa, vodka Eristoff, jus de passion, jus de goyave
Rhum Bacardi Carta Blanca, Malibu, jus d’ananas, trait de Curagao

Sirop de sureau, Prosecco, Perrier, menthe, citron vert

Rhum Bacardi Carta Blanca, purée de coco Monin, jus d’ananas

Gin, sirop de canne Monin, Perrier, jus de citron vert, citron

+2 €

Champagne avec créme au choix (fraise, mire, cassis, cerise, péche,
framboise, pamplemousse, mangue, violette)

1 :

Rhum blanc 3 Riviéres 4 cl, citron vert, sucre de canne

a
{a
{s

S : Short drink 12 ¢l - L : Long drink 28 cl

/

Photos non contractuelles



K COCKTAILS SANS RISQUES \
7,90 €

gt ‘il AddLG me
gt T Cowigee
o Me, o~ 2) Lo-uie/.s ot W%t//fw e

Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, Perrier,
purée de fruit Monin : péche, fruits rouges, mangue

Y/ 7&%’ s toos oéc-/am‘?w
on an7ua o /W/l:éa W47e'/a on /LM@ on eceo ( Z)

Thé vert menthe, jus de citron vert, menthe fraiche, sucre de canne
purée de fruit Monin : mangue, fruits rouges, péche, coco

\Dmow /Z}

Jus d’abricot, jus de citron vert, jus de fraise, sirop de péche Monin

%’/‘w )

Purée de coco Monin, jus de goyave, jus de passion

Sinddiian ()

Sirop de pasteque, jus de citron, thé glacé maison, menthe fraiche

(/;7 in (olada (€

Purée de coco Monin, jus d’ananas

7775%47& ( Z:)

Purée de mangue Monin, jus de pomme de la Ferme des Ruelles,
jus de citron

K Prix net, taxes et service inclus. S : Shortdrink 12 ¢l - L : Long drink 28 cl J

Photos non contractuelles



BIERES

KLES BIERES PRESSION X
LES BIERES BOUTEILLE

25¢l 33c¢l 50cl | DESPERADO CLASSIQUE (33 cL) 5,90 €

GRIMBERGEN DU MOMENT 490€ 590€ 790€ | LINDEMANS KRk (25cL) 5,90 €

1664 BIERE BLONDE PREMIUM 390€ 490€ 6,90€ | LINDEMANS PoMME (25cL) 5,90 €
BIERE ARTISANALE LA BETE 590€ 6,90€ 8,90€ | BRASSERIE DE SUTTER A GISORS :

PicoN / BIERE 4,90€ 590€ 7,90€ |- GIVREE BLANCHE (33 CL) 6,90 €

PANACHE ET SIROP 390€ 490€ 6,90€ |-FoLLE FURIEUZ BronpeTripiE (33c1) 6,90 €

k - DEMENT’BREE AMBREE (33 CL) 6,9()j

K APERITIFS

N

VERMOUTHS TEQUILA
CAMPARI, MARTINI BLANC, MARTINI ROUGE, 4,60 € EL JIMADOR 6,30 €
SuZE, PORTO ROUGE, PORTO BLANC
WHISKIES
BALLANTINE (BLEND) 5,90 €
ANISES JOHNNY WALKER (SCOTCH) :
- Red (BLEND) 6,90 €
RICARD, PASTIS 3,50 € N ——_ 8,00 €
IRISH : JAMESON (BLEND) , PADDY (BLEND) 6,50 €
GIN JAPONATIS : NIKKA WHISKY 10,00 €
GORDON’S 6,10 € SINGLE MALT : 10,00 €
BOMBAY SAPPHIRE 7,60 € Aberlour 10 ans
Cardhu 12 ans
Lagavulin
EIODKA s 00 BOURBONS
RISTOFE ’ MAKER’S MARK 8,50 €
JAcK DANIEL’S 7,50 €
JacK DANIEL’S GENTLEMAN 7,80 €
RaUM WILD TURQUEY 8,00 €
BacArDI CARTA BLANCA 5,90 €
BACARDI CARTA ORO 6,90 € LIQUEURS
3 RIVIERES BLANC 7,00 € ERISTOFF BLACK 6,90 €
Jack DANIEL’S HONEY 7,80 €
CACHACA JACK DANIEL’S APPLE 7,80 €
CACHACA AGUACANA 6,20 € JACK DANIEL’S FIRE 7,80 €

~

N

CIDRE KIRS

CIDRE FERMIER KIR parfum au choix
« LA FERME DES RUELLES », bte 75 cl 12,10 € KIR CIDRE parfum au choix

« LA FERME DES RUELLES », 20 cl 4,60 €

Contenance :

- Vermouths, Portos, Muscat : 5 cl - Anisés : 2 cl

- Eaux de vie, spiritueux : 4 cl - Vin et champagne au verre : 14 cl
- Short drink : 12 ¢l - Long drink : 28 cl

5,00 €

5,00 €
CHAMPAGNE E
CoOUPE DE CHAMPAGNE BRUT «ASSAILLY» 9,90 € é
CHAMPAGNE BRUT « ASSAILLY », 75 CL 39,00 € ;2

L alcool est dangereux pour votre santé, a consommer avec modération. Prix net, taxes et service inclus.



EAUX MINERALES

Eau plate (Evian)

Eau gazeuse (Badoit)

SoDAS

JUS DE FRUITS 25cl

SIROP A L’EAU 25 ¢l
DiaBOLO 25 cl

Y litre
3,30 €
3,30 €

3,90 €

4,60 €

2,90 €
4,00 €

EAUX ET SOFTS

DIGESTIFS
2 R

Calvados, Cognac, Armagnac, Poire,
Vieille Prune, Eau de vie de framboise,
Get27, Get31, Baileys, Amaretto,
Grand Marnier, Limoncello

N

DIGESTIFS 6,80 €

N

litre
490 €

4,90 €

Coca-Cola 33cl, Coca-Cola zero 33cl, Perrier 33 cl, Schweppes Agrum’ 25 cl, Fuze tea 25 cl, Orangina 25 cl

Jus d’orange, jus d’ananas, jus de tomate, jus d’abricot, jus de pamplemousse, jus de pomme fermier

Parfums Monin au choix : péche blanche, kiwi, framboise, fraise, violette, grenadine, citron, menthe, orgeat, cassis, litchi

/

/

CAFE, THE, INFUSIONS

EXPRESSO, DECAFEINE
CAFE NOISETTE
CAFE CREME
DOUBLE EXPRESSO
DOUBLE CREME
CAFE VIENNOIS
CAPPUCINO
CHOCOLAT
CHOCOLAT VIENNOIS
THE, INFUSION
IrisH COFFEE

BOISSONS CHAUDES

2,30 €
2,50 €
2,90 €
4,30 €
5,30€
5,30€
5,30€
5,00 €
590¢€
3,90 €
9,90 €

FLAVOURED COFFEES

CAFE, THE OU CHOCOLAT GOURMAND MAISON
Café, thé ou chocolat chaud accompagné de 4 mini desserts :
Soupe de fraises maison, cookie maison, pana cotta coco,
boule de glace cerise chantilly

L’alcool est dangereux pour votre santé, a consommer avec modération. Prix net, taxes et service inclus.

Photos non contractuelles



ENTREES
K

Seule ou a partager Demandez votre pain sans gluterm

Toute notre charcuterie et nos fromages sont tranchés sur place.

FRITES AU CHEDDAR
Frites maison, sauce cheddar maison et oignons frits

6.90 €

P 5 0 5 NEW !
SUCRE SALE D’ETE 9,90 €
Melon, jambon Serrano (SGT affiné 9 mois),
stracciatella (coeur de Burrata), roquette

NEW !
FARANDOLE DE BEIGNETS 9,90 €
Crisscuts potatoes, panés chevre, chickens chili panés,
sauce tartare

L’OEUF DANS TOUS SES ETATS 9,90 €
Oeuf cocotte saumon maison et oeufs mimosa maison,
lit de roquette

PLANCHE ESTIVALE
Saint-Moret, saumon fumé, courgettes, grenade,
noix, roquette

11,90 €

CARPACCIO DE BEUF FRAIS " 11,90 €
Carpaccio de beeuf frais 100 g, huile d’olive, capres,
copeaux de Parmigiano reggiano DOP, roquette

NEW !

PLATEAU AFFINE 12,90 €
Jambon Serrano (SGT affiné 9 mois), rosette,

saucisson a I’ail, bleu d’Auvergne,

comté (AOP affiné 8 mois), cornichons et beurre demi-sel

/"C
Prix TTC, service compris - Liste des allergenes disponible sur demande. \/ :convient aux végétariens

Photos non contractuelles



L

NOS FRITES SONT FAITES MAISON.

NOTRE PATE A PIZZA ET NOTRE SAUCE TOMATE SONT FAITES MAISON.
TOUTE NOTRE CHARCUTERIE ET NOS FROMAGES SONT TRANCHES SUR PLACE.
Tous NOS LEGUMES SONT FRAIS ET CUISINES SUR PLACE.

NOS PLATS DU JOUR ET DESSERTS DU MOMENT SONT TOUJOURS FAITS MAISON.

r

iy

SALADES
K

Demandez votre pain ou TOUTES NOS SALADES SONT A 14,90 €
toast sans gluten.

SALADE CESAR
Salade, tomates cerise, émincé de poulet pané,
copeaux de Parmigiano Reggiano DOP, crolitons, sauce césar

Poke BowL EsTivaL ™"

Riz trois saveurs, poulet pané, melon, courgettes, tomates cerise,
mais, grenade, vinaigrette a I’échalote

(Si vous souhaitez remplacer le poulet pané par du saumon fumé : + 2 €)

SALADE DE CHEVRE CHAUD ET LARDONS FUMES
Deux toasts de chévre chaud, créme fraiche, miel,
sur un lit de salade verte, tomates cerise, lardons fumés

NEW !

SALADE FRAICHEUR
Salade, melon, Jambon Serrano (SGT affiné 9 mois),
stracciatella (coeur de Burrata), tomates cerise, vinaigrette a I’échalote

SALADE DU LofFT ™"
Salade, saumon fumé, stracciatella (coeur de Burrata), courgettes,
tomates cerise, grenade, vinaigrette a I’échalote

Prix TTC, service compris - Liste des allergénes disponible sur demande. v : convient aux végétariens

Photos non contractuelles



VIANDES
4 N

STEAK HACHE MONTAGNARD 13,90 €
Haché de beeuf 140 g fagon bouchére, comté fondu,
confit d’oignons, poitrine fumée, servi avec frites maison

ANDOUILLETTE §A DE GACE (DouBLE + 6 €) 13,90 €
Andouillette de Gacé 150 g, sauce moutarde miel,
servie avec frites maison

ESCALOPE DE POULET SAUCE NORMANDE 14,90 €
Escalope de poulet 150 g, sauce normande maison
(créme, champignons, persillade), S€rvie avec frites maison

BROCHETTE DE POULET MARINE MOUTARDE MIEL 14,90 €
Brochette 240 g, servie avec frites maison

FILET MIGNON DE PORC SAUCE PROVENCALE ™" 15,90 €
Filet mignon de porc 180 g mijoté sur place 4 heures,

Sauce provenga le maison (carotte, tomate, oignon, courgette, thym),

servi avec frites maison

PAVE DE BEUF MARINE TROIS POIVRES " 15,90 €
Pavé de beeuf 180 g mariné trois poivres, servi avec frites maison

NEW !

ONGLET DE BOEUF 17,90 €
Onglet de beeuf 160 g, servi avec frites maison
CARPACCIO DE BOEUF FRAIS ™" 21,90 €

Carpaccio de beeuf frais 200 g, copeaux de Parmigiano reggiano DOP,
Huile d’olives, capres, roquette, servi avec frites maison

Accompagnements : Frites maison, fiites au cheddar maison (+2 €), poélée de légumes maison, riz 3 saveurs, salade verte fidiche,
penne, écrasé de pommes de terre
Sauces maison : Poivre, échalote, Bleu, moutarde miel, tartare

K Prix TTC, service compris - Liste des allergenes disponible sur demande. J

Photos non contractuelles



L ‘e

NOS FRITES SONT FAITES MAISON.

NOTRE PATE A PIZZA ET NOTRE SAUCE TOMATE SONT FATTES MAISON.
TOUTE NOTRE CHARCUTERIE ET NOS FROMAGES SONT TRANCHES SUR PLACE.
TOUS NOS LEGUMES SONT FRAIS ET CUISINES SUR PLACE.

E‘|NOS PLATS DU JOUR ET DESSERTS DU MOMENT SONT TOUJOURS FAITS MAISON. I_E

POISSONS ET RISOTTO

-

FisH & CHIPS 14,90 €
100 % filet de cabillaud, servi avec frites maison
et sauce tartare

NEW !

POISSON DU MARCHE SELON ARRIVAGE 16,90 €
Accompagnement au choix et sauce suivant I'inspiration du chef

RISOTTO NOIX DE SAINT JACQUES """ 18,90 €
Risotto crémeux et noix de Saint Jacques

N

/ PENNE \

Nos sauces sont faites maison
PENNE CARBONARA 13,90 €
Penne, lardons fumés, créme fraiche,
jaune d’ceuf cru, Parmigiano Reggiano
PENNE ARRABIATIA ™' 13,90 €
Penne, sauce tomate, stracciatella (coeur de Burrata),
piment d’Espelette
PENNE SAUMON FUME 16,90 €
Penne, saumon fumé, créme fraiche, ciboulette,
Parmigiano Reggiano

N NEW !

PENNE A LA TRUFFE 17,90 €
Penne, jambon blanc, straccialtella (coeur de Burrata), truffe noire,
zeste de truffe
PENNE NOIX DE SAINT JACQUES ™' 17,90 €

@ne, sauce creme d’ail, ciboulette, noix de Saint Jacques

Prix TTC, service compris - Liste des allergénes disponible sur demande. [ :convient aux végétariens

Photos non contractuelles



K PIZZAS « MAISON » Base Tomate \

NOTRE PATE A PIZZA ET NOTRE SAUCE TOMATE SONT FAITES « MAISON »
NOS PIZZAS SONT REALISEES AVEC DES PRODUITS DU TERROIR PROVENANT DE PRODUCTEURS ET COMMERCANTS LOCAUX

MARGARITA ¥ 9,90 €
Sauce tomate, mozzarella, basilic
VEGETARIENNE | 13,90 €
Sauce tomate, mozzarella, courgettes, oignons
champignons, tomates cerise, roquette, basilic,
créme balsamique
REINE 14,90 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit,
champignons, origan, olives noires
N NEW !
L’ ORIGINALE 14,90 €
Sauce tomate, mozzarella, poulet,
poitrine fumée, oignons frits
ANDALOUSIA 14,90 €
Sauce tomate, mozzarella, chorizo,
merguez, oignons rouges
BREAKFAST 15,90 €
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée,
poitrine fumée, ceuf
Roma ™" 15,90 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit,
straciatella (coeur de Burrata), tomates cerise, basilic
CALZONE CLASSIQUE 15,90 €
Sauce tomate, origan, mozzarella, jambon cuit,
champignons, ceuf, salade verte, tomates cerise
CHEF 17,90 €
Sauce tomate, mozzarella, merguez, viande hachée,
poulet, oignons rouges, persillade
/ MENU MEZZO-MEZZO (hors jours fériés) \
DEMI-PIZZA AVEC SALADE COMPOSEE & DESSERT 14,90 €
(Salade, tomates cerise, oignons rouges, mais)
DEMI-PIZZA : DESSERT :
Reine
Andalousia - Carpaccio d’ananas, citron vert coco,
Savoyarde boule de glace citron vert
L’Originale - Tarte tatin et sa boule de glace vanille
Bleu d’Auvergne - Verrine fraises chantilly
Chévre miel - 2 boules de glace, creme fouettée
k Végétarienne

N

: convient aux végétariens Prix TTC, service compris - Liste des allergeénes disponible sur demande.

Photos non contractuelles



PIZZAS « MAISON » Base Creme

K NOTRE PATE A PIZZA EST FAITE « MAISON » \

NOS PIZZAS SONT REALISEES AVEC DES PRODUITS DU TERROIR PROVENANT DE PRODUCTEURS ET COMMERCANTS LOCAUX

SAVOYARDE 14,90 €
Créme fraiche, mozzarella, fromage a raclette,
jambon cuit, pommes de terre

NEW!

BLEU D’ AUVERGNE 14,90 €
Créme fraiche, mozzarella, bleu d’ Auvergne,

lardons, noix, roquette

CHEVRE-MIEL 14,90 €
Créme fraiche, mozzarella, chévre, miel, roquette

4 FROMAGES 15,90 €
Créme fraiche, mozzarella, gorgonzola, chévre,

copeaux de Parmigiano Reggiano DOP, olives noires

CALZONE MONTAGNARDE 15,90 €
Creéme fraiche, mozzarella, reblochon, lardons,

oignons, pommes de terre

NORMANDE 15,90 €
Créme fraiche, mozzarella, camembert, jambon cuit,

jambon Serrano (SGT affiné 9 mois),

pommes de terre, oignons rouges

CALZONE BURGER 16,90 €
Créme fraiche, mozzarella, viande hachée, oignons rouges,

recouverte de sauce cheddar maison, oignons crispy

SAUMON FuME 16,90 €
Créme fraiche, mozzarella, saumon fumé,

courgettes crues, tomates cerise, ciboulette, citron, roquette

Pizza pu Lorr ™" 17,90 €

Créme fraiche a la truffe blanche maison,
jambon Serrano (SGT affiné 9 mois), stracciatella (coeur de Burrata),
roquette, zeste de truffe

4 MENU MEZZO-MEZZO (hors jours fériés) A
DEMI-PIZZA AVEC SALADE COMPOSEE & DESSERT 14390 €
(Salade, tomates cerise, oignons rouges, mais)
DEMI-PIZZA : DESSERT :
Reine

Andalousia - Carpaccio d’ananas, citron vert coco,
Savoyarde boule de glace citron vert
L’Originale - Tarte tatin et sa boule de glace vanille

Bleu d’Auvergne - Verrine fraises chantilly
Chevre miel - 2 boules de glace, créme fouettée

K& Végétarienne

v : convient aux végétariens Prix TTC, service compris - Liste des allergénes disponible sur demande.

Photos non contractuelles



K BURGERS « MAISON »

SERVIS AVEC FRITES MAISON & BUN’S DE NOTRE BOULANGER
DEMANDEZ VOTRE BUN’S SANS GLUTEN !

16,90 €

BURGER SAINT-MARCELLOIS

Bun’s du boulanger, steak haché 140 g fagon bouchére, tomate
fraiche, oignons rouges, cornichons, roquette,

sauce burger, cheddar fondu, servi avec frites maison

NEW !

BURGER POULET - CESAR
Bun’s du boulanger, poulet croustillant, stracciatella (coeur de Burrata)
sauce césar, tomate fraiche, roquette, oignons rouges, Parmigiano
Reggiano, servi avec frites maison

BURGER NORMAND

Bun’s du boulanger, steak haché 140 g fagon bouchére,
tomate fraiche, oignons rouges, roquette,

sauce échalotes, camembert de Normandie fondu,

servi avec frites maison

BURGER MONTAGNARD

Bun’s du boulanger, steak haché 140 g fagon bouchere,
reblochon fondu, poitrine fumée, confit d’oignons,
créme ciboulette, servi avec frites maison

BBB (BLACK BACON BURGER) (+2 €)
Black Bun’s, steak haché 140 g fagon bouchére, poitrine fumée,
confit d’oignons,puits de sauce cheddar fondu maison,

oignons crispy, sauce burger, roquette, servi avec frites maison

N

Prix TTC, service compris - Liste des allergénes disponible sur demande.

Photos non contractuelles



DEMANDEZ VOTRE PAIN SANS GLUTEN !

LES ENTREES

PETITE SALADE VEGAN 5,90 €
Salade, roquette, courgettes, falafels, tomates cerise
oignons rouges, créme balsamique

P1zZETTINA DU LOFT 6,90 €
Sauce tomate, courgettes, tomates cerise, roquette,
créme balsamique

FARANDOLE DE BEIGNETS ™" 8,90 €
Beignets de legumes et Crisscuts potatoes,
sauce curry coco maison

LES PLATS

P1zzA VEGAN 13,90 €
Sauce tomate, courgettes, champignons frais,

tomates cerise, oignons rouges, roquette, basilic,

créme balsamique

Poke BowL ESTIVAL VEGAN ™" 14,90 €
Riz trois saveurs, falafels, melon, courgettes,
tomates cerise, mais, grenade, vinaigrette a I’échalote

Curry Coco VEGAN ™" 14,90 €
Riz trois saveurs, emietté de falafels,

sauce curry lait de coco, courgettes

BURGER VEGAN 16,90 €

Pain Burger vegan, steak végétal et gourmand,
courgettes, tomates fraiches, sauce tomate maison,
oignons rouges, roquette

LES DESSERTS

SOUPE DE FRAISES FRAICHES VEGAN 7,90 €
Soupe de fraises fraiches maison
et sa boule de glace vegan, menthe fraiche

CARPACCIO D’ ANANAS, 7,90 €

CITRON VERT COCO VEGAN MAISON
Servi avec une boule de glace vegan

MI-CUIT CHOCOLAT VEGAN 7,90 €
Servi avec sa boule de glace vegan

Prix TTC, service compris - Liste des allergénes disponible sur demande.

Photos non contractuelles



DESSERTS
/

(Nos DESSERTS A 7,90 €)

TARTE TATIN MAISON 3
Servie avec une boule de glace vanille, coulis caramel beurre salé

CHEESECAKE SPECULOOS MAISON
Cheesecake base spéculoos, coulis caramel beurre salé ou fruits rouges

CREME BRULEE VANILLE BOURBON

FONDANT AU CHOCOLAT
Un fondant au chocolat servi avec une boule de glace vanille
et créme anglaise

NEW !

SOUPE DE FRAISES FRAICHES MAISON
Soupe de fraises fraiches et sa boule de glace a la fraise,
menthe fraiche

CARPACCIO D’ ANANAS CITRON VERT COCO MAISON
Carpaccio d’ananas, coulis coco, boule de glace citon vert,
coco rapée, zeste de citron vert

NEW !

TARTELETTE FRAISE CHOCOLAT BLANC MAISON
Fond de tarte sucrée, mousse mascarpone vanillée, fraises fraiches,
coulis maison et copeaux de chocolat blanc

PROFITEROLES DU LOFT
2 profiteroles, choux fourrés de glace vanille,
amandes effilées, chocolat chaud et créme fouettée

NEW!

PAVLOVA DU LOFT MAISON
Meringue déstructurée, coulis framboise, éclats de framboise,
créme mascarpone vanillée, boule de glace framboise

9,90 €

CAF¥, THE ou CHOCOLAT GOURMAND MAISON

Caf¢, thé ou chocolat chaud accompagné de 4 mini desserts :
Soupe de fraises maison, cookie maison, pana cotta coco,
boule de glace cerise chantilly

PLATEAU DE FROMAGES
Camembert, bleu d’Auvergne, comté, beurre demi-sel,
salade verte, noix

- J

N

Prix TTC, service compris - Liste des allergeénes disponible sur demande.

Photos non contractuelles



K NOS COUPES DE GLACES

(NOS COUPES A 6,90 €>

DAME BLANCHE
3 boules de glace vanille, sauce chocolat chaud maison,
créme fouettée

LIEGEOIS

Chocolat ou café ou fraise

2 boules de glace et sauce en fonction du parfum choisi,
1 boule de glace vanille, créme fouettée

(ZBOULES DE GLACE OU SORBET AU CHOIX 4,90 €)

Glaces artisanales : praliné rocher, melon, cerise, violette

Créme glacée : vanille, chocolat, café, pistache,
caramel beurre salé

Sorbet : citron vert, fraise, framboise

- .

( NOS COUPES A 7,90 €>

COUPE LIMONE ™"

2 boules de glace citron vert, 1 boule de glace framboise,
coulis fruits rouges maison, zeste de citron vert,

créme fouettée

CoUPE CARAMEL BEURRE SALE

3 boules de glace caramel beurre salé,

lait concentré sucré, coulis caramel beurre salé maison,
noisettes caramélisées, créme fouettée

Coupe COOKIE
1 boule de glace praliné rocher, 2 boules de glace vanille,
morceaux de cookies maison, Nutella, créme fouettée

CoUPE FRUITS ROUGES
2 boules de glace fraise, 1 boule de glace cerise, fraises fraiches,
coulis fruits rouges maison, éclats de meringue, creme fouettée

NEW!

CoupE DU LOFT
1 boule de glace melon, 2 boules de glace framboise,
melon frais, coulis fruits rouges maison, créme fouettée

Prix TTC, service compris - Liste des allergeénes disponible sur demande.

/
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( LES MENUS DU MIDI )

AFIN DE FACILITER L’ORGANISATION EN CUISINE,
L’ ACCOMPAGNEMENT NE PEUT PAS ETRE CHANGE DANS LES MENUS,

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION

K \% 1IN N YN'S

PraT & Dessert 14,90 €

(Le midi, uniquement du lundi au vendredi, hors jours fériés)

PLAT AU CHOIX : DESSERT AU CHOIX
- Pizza ou Mezzo du moment maison - Dessert du moment maison
- Brochette de poulet mariné sauce - Café cookie maison
moutarde miel, frites maison - Cheesecake maison caramel
- Salade fraicheur ou fruits rouges
- Steak Crispy Cheddar, frites maison - Carpaccio ananas citron vert coco maison
4 ‘ :
MENU MIDI SEMAINE
(Le midi, uniquement du lundi au vendredi, hors jours fériés)
ENTREE & PLAT OU PLAT & DESSERT | 6’90 €
ENTREE & PLAT & DESSERT 19,00 €
ENTREE AU CHOIX : PLAT AU CHOIX : DESSERT AU CHOIX :
- Assiette de charcuterie - Plat du jour maison - Dessert du moment maison
- (Euf cocotte saumon - Escalope de poulet, sauce normande | - Tarte Tatin maison, glace vanille
- Petite salade fraicheur maison, frites maison - Verrine fraises chantilly
- Oeufs mimosa - Filet mignon de porc mijoté 4h, frites | - Carpaccio d’ananas coco,
- Jambon, truffe, stracciatella et sauce provengale maison boule de glace citron vert
- Poke Bowl poulet - 2 boules de glace chantilly
- Pizza maison : Calzone classique ou
Chévre Miel
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[MENU DU SOIR & WEEK-END ]

K ‘MENU DU LOFT” \

(Tous les soirs et le week-end, hors jours fériés)

ENTREE & PLAT OU PrLaT & Dessertr 21,90 €

ENTREE & PLAT & DESSERT 26’90 €
ENTREE AU CHOIX : PLAT AU CHOIX : DESSERT AU CHOIX :

- (Euf cocotte saumon - Filet mignon de porc mijoté 4 heures - Tarte Tatin maison, glace vanille
- Petite salade fraicheur frites et sauce provengale maison - Carpaccio d’ananas coco,
- Jambon, truffe, stracciatella - Escalope de poulet, sauce boule de glace citron vert
- Oeufs mimosa normande maison, frites maison - Coupe de glace limone
- Assiette de charcuterie - Pavé de beeuf 3 poivres, frites maison - Verrine fraises chantilly

- Salade du Loft - Cheesecake, coulis caramel

- Pizza : Calzone classique

ou Chévre miel

‘MENU ENFANT’

(servi tous les jours et jusqu’a 10 ans)

PLAT & DESSERT & BOISSON 11,90 €
BOISSON AU CHOIX :
Sirop a I’eau Ou Jus de pomme fermier ou Coca-cola
Ou Diabolo Ou Jus d’orange

PLAT AU CHOIX :
Batonnets de poisson panés, frites
Ou Petits Filets de poulet panés, frites
Ou Pizza Bambino Jambon, fromage
Ou Burger enfant (Cussson unrgue bren curt), frites

DESSERT AU CHOIX :
2 boules de glace au choix
Ou un cookie pépites chocolat blanc et noir, créme anglaise

K Ou Pom’pote j

Prix TTC, service compris - Liste des allergénes disponible sur demande.
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- CARTE DES VINS

(VERRES ET PICHETS)
12cl : 25¢l i 46¢cl
Rouge
IGP VAL DE LOIRE, GAMAY, VIGNOBLE DUBREUIL 3,90 € 5,90 € 10,90 €
Rosé
IGP VAL DE LOIRE, ROSE, VIGNOBLE DUBREUIL 3,90 € 5,90 € 10,90 €
Blanc
IGP VAL DE LOIRE, SAUVIGNON, VIGNOBLE DUBrReuIL 3,90 € 5,90 € 10,90 €
(VINS ROUGES )
12¢l ¢ 375¢c i 75¢cl
s
BORDEAUX 510€ : 21,90 €

CHATEAU FONTBONNE
Puissant avec des beaux tanins : :
LuUssAC-SAINT-EMILION ©2390€ :3390€

CHATEAU Lucas
Généreux, rond avec des tanins soyeux

LALANDE-DE-POMEROL 6,90 € 34,90 €

CHATEAU MARCHESSEAU
Rondeur et élégance

SAINT-ESTEPHE £ 49,00 €

CHATEAU GRAVES DE PEZ
Puissant et élégant a la fois

CHINON (01O 6,30€  18,90€ 2990€
DOMAINE PIERRE SOURDAIS : :
Riche et tannique a la fois

CHEVERNY 560€ : 25,90 €

DOMAINE TEVENOT
Léger avec de doux tanins

. .
A A A\ 04 . o
COTES DU RHONE (10 560€ £ 25,90 €
DOMAINE DE DIONYSOS : :
Léger et fruité

Photos non contractuelles
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(VNS ROSES ) 2¢ ;375
ROSE DE LOIRE &io 490 €

DOMAINE DHOMME
Des notes de fruits rouges dans une grande finesse

CuiNoN & 620€ | 1690€

DOMAINE PIERRE SOURDAIS
Rond et fruité

Provence

COTES DE PROVENCE &2 : £ 26,90 €
DOMAINE DE LA TUILERIE : :
Léger et élégant

COTES DE PROVENCE GRIS D’ ARGENS 490€ £ 19,90 €
ESTANDON : :

Léger, fruité et élégant

BORDEAUX PARCIIRS

CHATEAU FONTBONNE
Parfait équilibre entre le fruit et la fraicheur

GINS BLANCS)

ANJOU BLANC 2© 490€ 19,90 €
DOMAINE DHOMME : :

Ample avec de légeres notes d’agrumes

AV 4 :
COTEAUX DU Layon &'© 5,70€ 2690€
DOMAINE DHOMME : :

Légerement sucré avec une grande finesse

PETIT CHABLIS 6,50€  2190€ i3590€

DoOMAINE BARDET ET FILS
Fruité et élégant

Sud-Ouest : :
COTES DE GASCOGNE : 2290 €

DoMAINE HAUT-MARIN
Sec, fruité avec des notes d’agrumes

CHAMPAGNE

CoUPE DE CHAMPAGNE BRUT «ASSAILLY>» 9,90 €
CHAMPAGNE BRUT « ASSAILLY», LA BOUTEILLE 75 CL 39,00 €

N /

L’alcool est dangereux pour votre santé, a consommer avec modération. Prix net, taxes et service inclus.
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LE LOFT

CHERS CLIENTS,

LE LOFT, C’EST AUSSI :
DES SOIREES A THEME ET DES CONCERTS
DES RETRANSMISSIONS D’EVENEMENTS SPORTIFS
UN LIEU OU VOUS POUVEZ VENIR DECOUVRIR DES ARTISTES :
PEINTRES ET PHOTOGRAPHES SE RELAIENT POUR EXPOSER LEURS (EUVRES CHAQUE MOIS !

SI VOUS AUSSI, VOUS AVEZ UNE AME D’ ARTISTE, AYEZ CONFIANCE EN VOUS ET VENEZ NOUS VOIR.

LE LOFT VOUS PERMET EGALEMENT DE PRIVATISER TOUT OU PARTIE DE SON RESTAURANT
POUR DES EVENEMENTS FAMILIAUX OU PROFESSIONNELS
LES DETAILS SONT SUR NOTRE SITE INTERNET COTE « PRIVATISATION »

UN DERNIER MOT POUR NOS CLIENTS MUSICIENS :
CE SERA AVEC GRAND PLAISIR QUE NOUS VOUS LAISSERONS JOUER DE NOTRE PIANO
ALORS, SI LE CEUR VOUS EN DIT... NOUS NOUS FERONS UNE JOIE DE VOUS ECOUTER !

A TRES BIENTOT,
L’£QuIPE DU LOFT

dans la nitre... Cg.;i%%
stant. Gty

%Wa/’

SUIVEZ NOUS
SUR FACEBOOK
@RESTAURANTLELOFT

VISITEZ NOTRE SITE
WWW.LELOFT-RESTAURANT.COM

Conception et impression : Well’Com 06 01 19 63 97

Photos non contractuelles



